FINALNA SKRZYNIA

CIASTECZKA SWIATECZNE

SKYADNIKI:
CIASTO

200 g zimnego masta
320 g maki pszennej tortowej
2 zottka
budyn waniliowy (40 g), proszek
1 tyzeczka cukru waniliowego lub prawdziwg z
wanilig
3/4 szklanki cukru pudru
1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzka Smietany 18%

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Kroimy masto na kosteczke. Nastepnie do mi
pszenna (320 g), 2 zottka, budyn (40 g), cukierz p
tyzeczka), cukier puder (3/4 szklanki, okoto 100 g), pro:
(1 ptaska tyzeczka), a takze Smietane 18% (T
Sktadniki zagniatamy recznie lub za pomoca robota planetarnego tak
dtugo, az powstanie nam jednolite, gtadkie ciasto.
Formujemy z ciasta ku\lg i zawijamy je w folie spozywcza. Wkiadamy je
do lodowki na 30 minut.

Ciasto wyciggamy z lodowki, lekko je wyrabiamy. Watkujemy dos¢
cienko na lekko podsypanym maka blacie czy stolnicy. Nastepnie
wycinamy z foremek ksztatt naszych ciastek.

Pieczemy przez ok 14-16 minut w temp 180 stopni, az beda tadnie
rumiane - czas pieczenia bedzie zalezny gtownie od ich wielkosci i od
grubosci ich rozwatkowania.
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